
hasta las 
12:00

Desayunos 
solo

Croissant 1,50

Mini bollería 1,00

D E S A Y U N O S   ·   B R E A K F A S T

Tostada 1,20
De pan normal o de semillas 

Extras: tomate, mantequilla +0,25

 

 Queso, jamón York, mermelada fresa  +0,50

 o melocotón, Philadelphia, jamón serrano  

 

 Salmón ahumado, atún, aguacate +1,00

 .

Healthy 5,20
Pan Payés integral, Philadelphia, aguacate                                           

y salmón ahumado

Ibérica 
Pan Payés, jamón serrano, cebolla caramelizada  3,50                                  

y aceite Picual 

Benedictino 6/7
Pan Brioche, con salsa holandesa y bacon/

salmón ahumado

T O S T A D A S
B R E A K F A S T  T O A S T S

T O S T A D A S  G O U R M E T

B O L L E R Í A  D E L  D Í A

Budha bowl  4,50
Fruta con yogurt y granola

F R U T A S

Huevo frito, revuelto o tortilla francesa  5,5
Con 3 extras al gusto: tomate, queso, atún, jamón, bacon, 

pimiento, jamón serrano, cabolla, champiñon o salmón

H U E V O S  F R E S C O S
C A M P E R O S

D E S A Y U N O S  C O M P L E T O S

Inglés 6,5€ 13€

Salchichas, bacon, beans, tostada, 
champiñones, tomate & huevos fritos
Café o té

Zenia Lounge 8,5€

Ensalada de fruta, bollería, tostada & 
huevo revuelto con queso
Café o té, zumo de naranja

Zenia Lounge Gourmet

Ensalada de fruta, bollería, tostada &    
huevo benedictino a compartir
Café o té, zumo de naranja & cava

/

 
Lácteos  

 
Gluten  

 
Apio  

 
Crustáceos  

 
Frutos de Cáscara  

 
Granos de Sésamo  

 
Mostaza  

 
Pescado 

 
Moluscos  

 
Huevo  

 
Cacahuetes  

 
Soja  

 
Dióx. azufre y sulfitos  

 
Altramuces

Milk Gluten Celery Crustaceans Tree Nuts Sesame Mustard Fish Mollucs Eggs Peanuts Soya Sulphites Lupin

Min 2 personas

Chia bowl  6,50
Chia pudding casero,fruta y granola



P A R A  C O M E R   ·   T O  E A T

 
Lácteos  

 
Gluten  

 
Apio  

 
Crustáceos  

 
Frutos de Cáscara  

 
Granos de Sésamo  

 
Mostaza  

 
Pescado 

 
Moluscos  

 
Huevo  

 
Cacahuetes  

 
Soja  

 
Dióx. azufre y sulfitos  

 
Altramuces

Milk Gluten Celery Crustaceans Tree Nuts Sesame Mustard Fish Mollucs Eggs Peanuts Soya Sulphites Lupin

Pan con tomate y alioli 2
Pan rústico con tomate rallado y alioli

Brie en panko frito 6
Queso brie rebozado en panko japonés

Calamares a la andaluza 9
Calamar cortado en anillas y rebozado en harina

Pulpo a la plancha con patatas Zenia 12
Pata de pulpo con puré de patatas zenia  

Patatas de boniato 5,5 
Patata dulce con salsa de queso de cabra

Surtido de croquetas  7
Surtido de 6 croquetas caseras del día

Nachos con chili y carne 7,5
Nachos servidos con chili con carne y 3 salsas 

Mejillones en salsa de vino blanco 9
Cocidos en salsa de nata y vino

Ensaladilla rusa 7
Patatas, mayonesa, atún

Tataki al pistacho 11
Atún con costra de pistachos & sésamo

Bravas al romero 6,3
Aceite de romero, bravas crujientes & salsas

Albóndigas en salsa de tomate 5,5
Albóndigas de ternera, en salsa de tomate casera

Alitas de pollo caseras 5,5
Alas de pollo marinadas en especias
Fingers de pollo caseros 6
Tiras de pollo empanadas con salsa cheddar

Wrap de salmón 8
Salmón ahumado, aguacate, salsa mil islas

Wrap cesar 8,5
Pollo campero, parmesano, salsa cesar

Quesadilla de pollo 8,5
Pollo campero, queso, especias, servido con 3 salsas

Sándwich vegetal 6
Pan payés, huevo, atún, mayonesa y lechuga

Club sándwich 8
Pan payés, pollo campero, bacon, queso y mayonesa

Burrito de ternera 8

Tortilla de trigo, chili con carne, queso, guacamole 

Tabla isleña  
Patatas isleñas, mayonesa siracha, pan,                                                     

pulpo frito, queso majorero & alitas hot

Tabla de tapeo  
Patatas bravas, ensaladilla rusa, pan,                                                     

albóndigas en salsa de tomate y jamón

 

E N T R A N T E S  ·  T A P A S
S N A C K S

Tablas · Platters

Ensalada César 12
Pollo campero, parmesano, lechuga, salsa cesar

Poke bowl con atún  11
Sushi hawaiano, aguacate, atún, arroz y wakame

Ensalada de dúo de salmón 13
Salmón a la plancha, salmón ahumado

Ensalada de queso de cabra 14
Queso de cabra, bacon, nueces

Poke bowl de pollo al maní 11
Pollo campero, aguacate, arroz, wakame & salsa 

E N S A L A D A S

12-18 h.
SOLO

14€ 14€

+1€

AÑADE 

PATATAS 
FRITAS



EDICION
LIMITADA

0,50
por extra

Hamburguesas

Julio’s Burger by Tequila Don Julio 12
Carne de ternera, queso cheddar, guacamole, salsa 
de tequila, jalapeños y nachos chips

Burguer Zenia 9,5
Carne de ternera, cebolla caramelizada, Salsa bur-
guer y extras a elegir: Queso, aguacate, bacon, 
jalapeño,queso azul, huevo, chorizo, champiñones
Burguer BEYOND MEAT (vegetariana)        9,5 

Dama blanca 6
Helado de vainilla, salsa de chocolate y galleta lotus

Bolas de helado 4,5
Sabores: vanilla, fresa y chocolate

Brownie casero 6,5
Brownie con nueces y helado de vainilla

Soufflé helado  5,5
Helado de vainilla y coulis de frambuesa

                                            Flor de coco & naranja sanguina, con helado de calabaza 8
                                                         Mouse de coco con relleno de naranja sanguina

Tarta o bizcocho casero con helado 6,5
Consulta el mostrador

Mini surtido 8,5
Selección del chef

Don Pedro 6
Batido de helado de vainilla con licor Amarula

Baileys affogato  5
Helado de vainilla “ahogado” en baileys

P O S T R E S

Estofado belga  12
Estofado de ternera avileña y cerveza chimay 

Solomillo de ternera  23
Solomillo de ternera, verduras, patatas fritas y salsa

Solomillo de cerdo duroc 13
Con puré de patatas, salsa pimienta, champiñones 
o bearnesa y verduras

Fricasé de pollo 12
Guiso de pollo, champiñones y salsa bechamel

Pechuga del chef 16
Rulo de pechuga de pollo campera, duo de  
parmentiers & salsa española

C A R N E S

Salmón noruego 15
Salmón con puré, salsa cava y esparragos

Lubina mediterránea 12
Lubina, verduras, patatas y queso feta

Rodaballo a la plancha 19
Rodaballo, crema de aguacate y coco, verduras

P E S C A D O S

Pasta boloñesa                                               8 

Linguinis con salsa de tomate y carne picada de 
ternera

Pasta carbonara                                                    9,5
Linguinis, queso parmesano, bacon & huevo

PASTA

P A R A  C O M E R   ·   T O  E A T

 
Lácteos  

 
Gluten  

 
Apio  

 
Crustáceos  

 
Frutos de Cáscara  

 
Granos de Sésamo  

 
Mostaza  

 
Pescado 

 
Moluscos  

 
Huevo  

 
Cacahuetes  

 
Soja  

 
Dióx. azufre y sulfitos  

 
Altramuces

Milk Gluten Celery Crustaceans Tree Nuts Sesame Mustard Fish Mollucs Eggs Peanuts Soya Sulphites Lupin

“Carne” Beyond meat, cebolla caramelizada,   
salsa burguer y extras a elegir



P A R A  B E B E R   ·   T O  D R I N K

Agua sin Gas   1,80

Agua con Gas   2,10

Coca Cola 1,80

Fanta Naranja   1,80

Fanta Limón   1,80

Sprite  1,80

Nestea 2,20

Aquarius 2,20

Red Bull 3,00

Tonica Premium 3,00

Selección de Zumos Granini  2,50
(melocotón, piña, tomate, naranja,                                           

arándanos, manzana)

Zumo de Naranja Natural 3,50
Ice tea casero 3,50

R E F R E S C O S
S O F T  D R I N K S

Caña   1,50
 

Tanque de cerveza   3
 

Tercio Mahou SIN alcohol 2,25

Tercio Mahou 5 estrellas 2,25

ESPECIALES

Duvel 3,80

Leffe Blond 3,80

Kasteel rouge/ Donker 3,80

Tripel Karmeliet 3,80

Stella Artois 2,80

Jupiler 2

Strongbow Sidra 4

Corona 3

C E R V E Z A S
B E E R S

C A F É S  /  T É S   ·   C O F F E E S  ·  T E A S

Café Solo / Doble 1,20 / 2

Café Cortado 1,30

Café con leche / XL 1,50 / 3

Café Americano / XL 1,40 / 2,80

Capuccino / XL 2 / 4

Capuccino con nata / XL 2,40 / 4,80

Carajillo 1,80

Belmonte 2

Bombón 1,50

Selección Tés 1,50
Negro, verde, rojo, frutas, hierbas... 

 



Copa de cava / Prosecco 3

Prosecco Cinzano 15

Cava Nodus Brut 15

Perrier-Jouët grand brut 70

Perrier-Jouët blason rosé 85

P A R A  B E B E R   ·   T O  D R I N K

V I N O S  T I N T O S  ·  R E D  W I N E S

V I N O S  R O S A D O S   ·   R O S É  W I N E S

V I N O S  B L A N C O S   ·   W H I T E  W I N E S

Copa tinto Alceño

Jumilla
Monatrell/ Syrah
Suave y afrutado
. 

2,5

B. Bastida

Rioja 
Tempranillo
Afrutado y roble, 
equilibrado, recuerda a 
especias y cacao.
.

16

Copa de Rioja Crianza

Rioja - 
Tempranillo 
Suave, redondo y 
persistente.

3,6

Embocadero

Ribera del Duero
Tempranillo
Ahumado y robusto, con 
cereza oscura y fruto rojo.

16

Alceño

Jumilla
Monatrell / Syrah
Suave y afrutado.

10

Terreta

D.O. Alicante
Monastrell 
Aromas de fruta madura,
arándanos y mediterráneo.
Sabores especiados con 
un final largo

.
15

Alceño 4 meses
Alceño 4 months

Jumilla
Monastrell 
Fruta madura y roble.
.

12

Copa de rosado

Jumilla
Monastrell
Vino frésco, con ligeras 
notas de acidez. Seco en  
boca y con cuerpo 

2,5

Ribera del segura

Jumilla
Monastrell
Vino frésco, con ligeras 
notas de acidez. Seco en  
boca y con cuerpo 

10

Chaval

Valencia
Bobal
Intenso aroma a frutos rojos  
Elegante en boca sabroso 
y fresco.

14

La Rosa

Penedés 
Sumoll, Parellada y 
Xarel·lo
Fresco y seco. Muy 
aromático con             
una nota de acidez.

19,9

Blanco de la casa

Jumilla
Sauvignon blanc
Refrescante, y afrutado. en 
boca tiene ligeras notas de 
acidez y frescura.

2,5/10

Piedra

Rueda 
Verdejo
Fuerte en boca, elegante             
y seco. 

14

Copa de Verdejo

Rueda
Verdejo
Fuerte en boca, elegante 
y seco.

3,6

Terreta

D.O. Alicante
Chardonnay  
Aroma intenso, sedoso en 
boca por la fermentación en 
barricas.

15

Añil

La Mancha
Fresh Macabeo / 
Chardonnay
Muy franco en sabor, 
fresco y afrutado.

14

E S P U M O S O S

Chaval

D.O. Valencia
Bobal 
Intenso en nariz, frescura de fruta 
roja y negra. Notable entrada en 
boca con acidez muy refrescante. 
Final largo
.14

Nodus

Utiel-Requena
Sauvignon Blanc
Aromas frescos y frutales, 
con un final largo y 
perfumado.

18

Ysios

Rioja
Viura 2018 - Vino de autor
Inicio floral y delicado, En 
boca se muestra complejo 
y elegante, con final largo

45

50 barricas

D.O. Jumilla
Syrah & Monastrell
Vino de autor, con perfecto 
equilibrio entre aromas 
afrutados y roble nuevo
.

21

Avan

Ribera del duero 
Tinta del país
Predominado en nariz, con 
aromas muy finos y sutiles. 
Gran impacto en boca. Vino 
domado, aplio y sabroso
.32

Ysios

Rioja 
Tempranillo
Vino de autor, aromas 
complejos y elegantes, 
Fresco y tanino en boca
aterciopelado y final suave
.35


